DIE WILDGANS

EJ I o0
3-GANG / 4-GANG / 5-GANG

FLEISCH « FISCH « VEGGIE

Die Menis finden Sie auf den Folgeseiten.

Freitag, den 29. Marz 2024 (Karfreitag)
Samstag, den 30. Marz 2024 (Karsamstag)
Sonntag, den 31. Marz 2024 (Ostersonntag)
Montag, den 1. April 2024 (Ostermontag)

Wir empfehlen friihzeitig Gber unserer Web-Seite zu reservieren.

Bitte beachten Sie, dass wir an diesen Tagen nicht die reguldre Speisekarte,
sondern ausschliefSlich die Ostermentis anbieten.
Sie kénnen jedoch a la carte aus den Gerichten der einzelnen Ostermentis wdhlen.
Kinder konnen zudem frei aus der Kinderkarte wdhlen.



DIE WILDGANS
Qatevmeniv (Fleiach)

(Anderungen vorbehalten)

* k%

VORSPEISE &

Rinder-Carpaccio mit Rucola, Pistazien-Pesto, Kirschtomaten, Grana Trentina / 16,90 €

Weinbegleitung:
Chardonnay / Weingut Alois Lageder / Siidtirol / trocken /0, 1(

SUPPE @ ©

Zuckerschoten-Spinat-Creme-Siippchen /8,90 €

Weinbegleitung:
Riesling / Weingut Fritz Haag / Mosel / feinherb / 0,11

IWISCHENGANG © ©

Cassis-Sorbet mit Crémant Brut Rosé / 5,00 €

HAUPTGANG @

Lammriicken sous-vide gegart und kurzgebraten
mit Rosmarinkartoffeln, Speckbohnen und Portweinjus / 34,50 €

Weinbegleitung:
Cabernet Sauvignon / Weingut La Chapelle / Languedeoc-Roussillon / trocken / 0,1(

DESSERT @

Kokos-Mango-Panna-Cotta-Tértchen mit Himbeer-Sorbet (G, m) / 12,50 €

Weinbegleitung:
Treintjiewyn / Weingut Slowine / Siidafrika / StifSwein / 5cl

* % %

(Preise pro Person)

3-Gang-Menii (Vorspeise, Hauptgang, Dessert) fiir 59,90 € / mit Weinbegleitung +18,00 €
4-Gang-Menii (Vorsp., Suppe, Hauptg., Dessert) fir 66,90 € / mit Weinbegleitung +23,00 €
Aufpreis flir Zwischengang (Sorbet) +5,00 €

Getriankepaket zum MenU (ein Glas Crémant zur Begrif3ung, Purezza Premium Wasser Flatrate
sowie eine Kaffeespezialitat) fir +10,00 €

0 vegetarisch @ vegan @ glutenfrei Die Legende zu den Allergenhinweisen finden Sie auf der letzten Seite.



DIE WILDGANS
Qateumeniv (Fiach)

(Anderungen vorbehalten)

* k%

VORSPEISE &

Lachs-Carpaccio mit Frisée-Salat und Limonen-Creme / 16,90 €

Weinbegleitung:
Sancerre / Weingut Domaine Jean Max Roger / trocken /0, 1(

SUPPE ©

Zuckerschoten-Spinat-Creme-Siippchen mit Flusskrebsschwanzen als Einlage / 12,90 €

Weinbegleitung:
Riesling / Weingut Fritz Haag / Mosel / feinherb / 0,11

IWISCHENGANG © ©

Zitronen-Sorbet mit Crémant Brut Blanc / 5,00 €

HAUPTGANG @

Lachsfilet mit Zitronensauce, griinem Spargel und Wildreis /29,90 €

Weinbegleitung:
Chardonnay / Weingut Alois Lageder / Siidtirol / trocken /0, 1(

DESSERT @

Kokos-Mango-Panna-Cotta-Tortchen mit Himbeer-Sorbet (G, M) / 12,50 €

Weinbegleitung:
Treintjiewyn / Weingut Slowine / Stidafrika / SifSwein / 5cl

* %%

(Preise pro Person)

3-Gang-Menii (Vorspeise, Hauptgang, Dessert) fiir 55,90 € / mit Weinbegleitung +18,00 €
4-Gang-Menii (Vorsp., Suppe, Hauptg., Dessert) fiir 66,90 € / mit Weinbegleitung +23,00 €
Aufpreis fir Zwischengang (Sorbet) +5,00 €

Getrankepaket zum Menu (ein Glas Crémant zur BegrifRung, Purezza Premium Wasser Flatrate
sowie eine Kaffeespezialitat) fir +10,00 €

0 vegetarisch @ vegan @ glutenfrei Die Legende zu den Allergenhinweisen finden Sie auf der letzten Seite.



DIE WILDGANS
Qateumeniv (Veggie)

(Anderungen vorbehalten)

* k%

VORSPEISE @ &

Rote-Beete-Carpaccio mit Ziegenkase, Pecannuss, Kresse / 12,90 €

Weinbegleitung:
Sancerre / Weingut Domaine Jean Max Roger / trocken /0, 1(

SUPPE @ ©

Zuckerschoten-Spinat-Creme-Siippchen /8,90 €

Weinbegleitung:
Riesling / Weingut Fritz Haag / Mosel Saar / feinherb / 0, 1(

IWISCHENGANG © ©

Cassis-Sorbet mit Crémant Brut Rosé / 5,00 €

HAUPTGANG @@

Rote Beete Knddel mit Nussbutter, Parmesan und Wildkrautersalat (G, m) / 21,90 €

Weinbegleitung:
Pinot Grigio / Weingut Alois Lageder / Stidtirol / trocken / 0,1l

DESSERT @

Kokos-Mango-Panna-Cotta-Tortchen mit Himbeer-Sorbet (G, M) / 12,50 €

Weinbegleitung:
Treintjiewyn / Weingut Slowine / Stidafrika / SifSwein / 5cl

* %%

(Preise pro Person)

3-Gang-Menii (Vorspeise, Hauptgang, Dessert) fiir 41,90 € / mit Weinbegleitung +18,00 €
4-Gang-Menii (Vorsp., Suppe, Hauptg., Dessert) fiir 48,90 € / mit Weinbegleitung +23,00 €
Aufpreis fir Zwischengang (Sorbet) +5,00 €

Getrankepaket zum Menu (ein Glas Crémant zur BegrifRung, Purezza Premium Wasser Flatrate
sowie eine Kaffeespezialitat) fir +10,00 €

0 vegetarisch @ vegan @ glutenfrei Die Legende zu den Allergenhinweisen finden Sie auf der letzten Seite.



Legende zu den Allergenhinweisen

Sehr geehrte Gaste,
wir mochten Sie drauf Hinweisen, dass wir keine Allergiekiiche betreiben.

Wir verarbeiten in unserer Kiiche Zutaten, die laut der Lebensmittelinformationsverordnung
(Verordnung [EU] Nr. 1169/2011) mit allergenem Potential eingestuft werden und
kennzeichnungs-pflichtig sind. Dieser Kennzeichnungspflicht kommen wir nach. Wir achten
selbstverstdandlich auf ein hohen Hygienestandard in der Kiiche, spiilen genutzte
Kichenutensilien zigig und lagern die Ware entsprechend. Dennoch kénnen wir nicht
ausschlieRen, dass unter Umstdnden Spuren von Zutaten mit allergenem Potential an den
Speisen vorhanden sein kdnnen an denen diese nicht zu erwarten sind. Auch kénnen wir
Kreuzkontaminationen mit anderen Zutaten mit allergenem Potential, die nicht im Anhang Il der
Lebensmittelinformationsverordnunggelistet sind, nicht vollig ausschlieRen.

Sollten Sie sehr stark allergisch schon auf Spuren von bestimmten Zutaten reagieren, so kénnen
wir lhnen keine risikofreien Speisen garantieren. In diesem Fall raten wir lhnen von einem Besuch
in unserem Restaurant ab.

Anhang Il der Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV) listet die Erzeugnisse auf, die
Allergien oder Unvertrdglichkeiten auslésen und damit kennzeichnungspflichtig sind.

Dies sind:
ALLERGENE
A Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse
E Eier und Eierzeugnisse
F Fisch und Fischerzeugnisse
G Glutenhaltiges Getreide (d. h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel u. a.)

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Sellerie und Sellerieerzeugnisse

Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

Lupine sowie Erzeugnisse daraus

Milch und Milcherzeugnisse (einschlielich Laktose)

Schalenfriichte, d. h. Mandel, Haselnuss, Walnuss, Kaschunuss, Pecannuss,
Paranuss, Pistazie, Macadamianuss und Queenslandnuss sowie daraus
hergestellte Erzeugnisse

Soja und Sojaerzeugnisse

Erdniisse und Erdnusserzeugnisse

Senf und Senferzeugnisse

Weichtiere (Mollusken) sowie Erzeugnisse daraus

Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg
oder
10 mg/l als SO2 angegeben
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